Menuplan fur die KW

| CATERING | GETRANKESERVICE | EQUIPMENT

; 42 vom 14.10.2024 bis 18.10.2024

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Vollkost

Frikadelle (A1,1,1a,)mit
Salzkartoffeln,SoRe
(1,1a,)und Gemuse( 15)

Nudeln(1,1a,) mit Kase -
SahnesoRe(1,1a,5,A5,),
Rohkost

Kartoffelpuree(5,) mit
Fleischbeilage(A1,A3,29,28,

27,4,10,22,19,3,16,) und

Gemuse

Hahnchengeschnetzeltes(1,1a,

A2,5,A5,) mit Reis und
Blattsalat

) und Salat

Bratkartoffeln mit gekochtes Ei ( 2

fleischfrei

Frikadelle (A2,2,1,1a,)mit

Salzkartoffeln,SoRe,
(1,1a3,)und Gemise (15)

Nudeln(1,1a,) mit Kase -
SahnesoRe(1,1a,5,A5,),
Rohkost

Kartoffelplree (5) mit
Fleischbeilage (A3)und

Gemuse

Hahnchengeschnetzeltes(1,1a,
A2,5,A5,) mit Reis und
Blattsalat

) und Salat

Bratkartoffeln mit gekochtes Ei ( 2

Vegetarisch

Gemisefrikadelle
(15,1,1a,2,25)mit
Salzkartoffeln ,SoRe
(1,1a,)und Gemiise

Nudeln(1,1a,) mit Kase -
SahnesoRe(1,1a,5,A5,),
Rohkost

Gemuse

Vegetarische Alternative
mit Kartoffelptree (5) und

Sojageschnetzeltes
(3,1c,5,A5,Spuren,
Gerste,Weizen,Ei) mit Reis und
Blattsalat

) und Salat

Bratkartoffeln mit gekochtes Ei ( 2

Frikadelle (A1,1,1a,)mit

Nudeln (1,1a,)mit

Kartoffelpiree(5,) mit

Hahnchengeschnetzelte

Lanwra Salzkartoffeln,SoRe TomatensoRe (1,1a3,19)und FI;s;h;)g|IzazgigA;,1A:,)23$8, s(19,1,1a,)mit Reis und BratkartOffe)IZ;T;ZiTaktOChtes Ei(2
(1,1a3,)und Gemiise( 15) Rohkost T ’Ge'mu’s;e ’ Blattsalat
Tenrperatur
Reisch °C °C °C °C °C
Beilage °C °C °C °C °C
Gemiise/Salat °C °C °C c C
Dessert °C °C °C °C °C

Wie hat den Kindern das Essen geschmeckt? Wir bitten um Bewertung.

Fir die Erlauterung der Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene, fragen Sie in lhrer Einrichtung.
Das Team Catering Wachtmeister wiinscht guten Appetit.

www.catering-wachtmeister.de

02865 252

info@catering-wachtmeister.de




