
 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Vollkost
Hähnchenschnitzel (A2,1,1a,)mit 

Currysoße (1,1a,), Reis und Salat

Rinder Köttbullar(A3 ) mit 

Kartoffelpüree(5) und Gemüse

Überraschung 

(A1,A3,29,28,27,4,10,22,19,3,1

6)oder 

(A2,19,27,16,)oder,(A2,5,A5,1,

1a,)oder (A1,19,)mit Soße 

(1,1a,) und Kartoffelbeilage  

Salat 

gebratenen Fisch( A4,1,1a,) mit 

Salzkartoffeln, Soße(1,1a,) und 

Spinat (1,1a,5,A5,)

Nudeln (1,1a,)mit Tomatensoße 

(1,1a,19,),Rohkost

Schweine-fleischfrei
Hähnchenschnitzel (A2,1,1a,)mit 

Currysoße (1,1a,), Reis und Salat

Rinder Köttbullar(A3 ) mit 

Kartoffelpüree(5) und Gemüse

Überraschung 

(A1,A3,29,28,27,4,10,22,19,3,1

6)oder 

(A2,19,27,16,)oder,(A2,5,A5,1,

1a,)oder (A1,19,)mit Soße 

(1,1a,) und Kartoffelbeilage  

Salat 

gebratenen Fisch( A4,1,1a,) mit 

Salzkartoffeln, Soße(1,1a,) und 

Spinat (1,1a,5,A5,)

Nudeln (1,1a,)mit Tomatensoße 

(1,1a,19,),Rohkost

Vegetarisch
Polentaschnitte mit Currysoße 

(1,1a,) Reis und Salat 

Veggi Hackbällchen(1,1a,15,) 

mit Kartoffelpüree (5) und 

Gemüse

Überraschung (10,1,1a,A5,2,) 

oder, ( 1,1a,10,3 ) oder 

1,1a,10,18 ) mit Soße (1,1a,) 

und Kartoffelbeilage  Salat 

Gemüsefrikadelle( 15,1,1a,2,25 

)mit Salzkartoffeln, Soße(1,1a,) 

und Spinat (1,1a,5,A5,)

Nudeln (1,1a,)mit Tomatensoße 

(1,1a,19,),Rohkost

Laktosefrei
Hähnchenschnitzel (A2,1,1a,)mit 

Currysoße (1,1a,), Reis und Salat

Rinder Köttbullar(A3 ) mit 

Kartoffelpüree(5) und Gemüse

Überraschung 

(A1,A3,29,28,27,4,10,22,19,3,1

6)oder 

(A2,19,27,16,)oder,(A2,5,A5,1,

1a,)oder (A1,19,)mit Soße 

(1,1a,) und Kartoffelbeilage  

Salat 

gebratenen Fisch( A4,1,1a,) mit 

Salzkartoffeln, Soße(1,1a,) und 

Spinat (1,1a,5,A5,)

Nudeln (1,1a,)mit Tomatensoße 

(1,1a,19,),Rohkost

Temperatur

Fleisch °C °C °C °C °C

Beilage °C °C °C °C °C

Gemüse/Salat °C °C °C °C °C

Dessert °C °C °C °C °C

Menüplan für die KW : 43 vom 21.10.2024 bis 25.10.2024



info@catering-wachtmeister.de

Wie hat den Kindern das Essen geschmeckt? Wir bitten um Bewertung. 

Für die Erläuterung der Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene, fragen Sie in Ihrer Einrichtung. 

Das Team Catering Wachtmeister wünscht guten Appetit. 
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