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Meniiplan fiir die KW : 43 vom 21.10.2024 bis 25.10.2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Uberraschung
(A1,A3,29,28,27,4,10,22,19,3,1
6)oder gebratenen Fisch( A4,1,1a,) mit

Hahnchenschnitzel (A2,1,1a,)mit

Rinder Kéttbullar(A3 ) mit

Nudeln (1,1a,)mit Tomatensole

A2,19,27,16,)oder,(A2,5,A5,1,] Salzkartoffeln, SoRe(1,1a,) und
Vollkost Currysol3e (1,1a,), Reis und Salat] Kartoffelpiiree(5) und Gemise ( ) ( . z ) ( Ju (1,1a,19,),Rohkost
1a,)oder (A1,19,)mit SoRRe Spinat (1,1a,5,A5,)
(1,1a,) und Kartoffelbeilage
Salat
Uberraschung
(A1,A3,29,28,27,4,10,22,19,3,1
6)oder ebratenen Fisch( A4,1,1a,) mit .
] . . |Hahnchenschnitzel (A2,1,1a,)mit Rinder Kéttbullar(A3 ) mit ) g ( ) Nudeln (1,1a,)mit TomatensoRe
Schweine-fleischfrel . . . (A2,19,27,16,)oder,(A2,5,A5,1,] Salzkartoffeln, SoRe(1,1a,) und
Currysol3e (1,1a,), Reis und Salat] Kartoffelpiiree(5) und Gemdse . ) (1,1a,19,),Rohkost
1a,)oder (A1,19,)mit SoRRe Spinat (1,1a,5,A5,)
(1,1a,) und Kartoffelbeilage
Salat
Uberrasch 10,1,1a,A5,2,
. . Veggi Hackbdllchen(1,1a,15,) aschung ( ) Gemdsefrikadelle( 15,1,1a,2,25 .
risch Polentaschnitte mit CurrysoRe mit Kartoffelpiree (5) und oder, (1,1a,10,3 ) oder Jmit Salzkartoffeln, SoRe(1,1a,) Nudeln (1,1a,)mit TomatensoRe
geta (1,1a,) Reis und Salat p" 1,1a,10,18 ) mit SoRe (1,1a,) . ’ Y (1,1a,19,),Rohkost
Gemuse . und Spinat (1,1a,5,A5,)
und Kartoffelbeilage Salat
Uberraschung
(A1,A3,29,28,27,4,10,22,19,3,1
6)oder ebratenen Fisch( A4,1,1a,) mit .
. Hahnchenschnitzel (A2,1,1a,)mit Rinder Kottbullar(A3 ) mit ) gebr isch( ) mi Nudeln (1,1a,)mit TomatensoRe
Laldosefrei . . . (A2,19,27,16,)oder,(A2,5,A5,1,] Salzkartoffeln, SoRe(1,1a,) und
CurrysolRe (1,1a,), Reis und Salat] Kartoffelplree(5) und Gemdise . ] (1,1a,19,),Rohkost
1a,)oder (A1,19,)mit SoRe Spinat (1,1a,5,A5,)
(1,1a,) und Kartoffelbeilage
Salat
Termperatur
Reisch °C °C °C °C °C
Beilage °C °C °C °C °C
Gerilse/Salat °C °C °C °C °C
Dessert °C ° ° °C °C




Wie hat den Kindern das Essen geschmeckt? Wir bitten um Bewertung.
Fiir die Erlauterung der Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene, fragen Sie in Ihrer Einrichtung.
Das Team Catering Wachtmeister wiinscht guten Appetit.

www.catering-wachtmeister.de 02865 252 info@catering-wachtmeister.de



